
Welcome Cocktail
Brut Spumante Metodo Martinotti

La Collina dei Ciliegi
Succo di arancia e zenzero

Succo ai frutti rossi
Acqua minerale naturale e frizzante

Acque Aromatizzate
Mela e cannella

Arancia e zenzero

Involtino di salmone marinato, pane nero e rafano
Caprino e granella di pistacchio

Magatello di vitello, salsa tonnata, cappero fritto
Spiedino di carote, zucchine, sedano rapa

Menu Dinner
Flan di Piave vecchio, crema di aceto balsamico, lamelle di mandorle 

in abbinamento
Lugana DOC 2017 – La Collina dei Ciliegi 

(bianco fermo)

Riso Carnaroli mantecato al Salvacremasco, Radicchio tardivo di Treviso, 
Amarone della Valpolicella

in abbinamento
Valpolicella Superiore DOC 2017

La Collina dei Ciliegi (rosso)

Aletta di vitello cotta a bassa temperatura,la sua essenza, 
flan di patate alle erbe

in abbinamento
Valpolicella Superiore DOC 2017

La Collina dei Ciliegi

Tris di agrumi, meringa al lampone e crumble al cioccolato
in abbinamento

Brut Spumante Metodo Martinotti
La Collina dei Ciliegi (rosso)

Il Panettone Artigianale al pistacchio di Sicilia, 
farcito con crema al pistacchio SAPURHI e ricoperto di glassa costellata 

di croccanti pistacchi a pezzi

Degustazione di cioccolati dal mondo

MILANO

Christmas Show
1 5  d i c e m b r e  2 0 1 9


